CASUAL FINE DINING

Inspiriert von der Natur. Neugierig und weltoffen, ohne unsere Wurzeln und die Region aus dem
Fokus zu verlieren, beginnt unser kreativer Prozess lange vor dem Kochen; bei der
Zusammenarbeit mit den Produzenten
So erhdlt jedes Gericht seine eigene Geschichte.

Flr die Einzigartigkeit unserer «Kiche» sorgt der Einfluss von Feuer, Rauch und Holzkohle.

Es macht die Gerichte urspringlicher und reicher an Aromen.
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Kichenchef

DEGUSTATIONSMENU

Das Degustationsmenu bietet jedem Gourmet, den Neugierigen und Experimentierfreudigen, die

Moglichkeit unsere Kiiche in all seinen Facetten zu erleben.

Getranke ‘Pairing’

4 - Gang 103 | 97 64
5 —-Gang 124 | 118 80
6 — Gang 145 | 139 96
7 —Gang 158 | 152 112
mit zusatzlichem Kése — Gang Chasi Mur 116 M

unser ‘Pairing’ ist auf jeden Gang abgestimmt und wird wahlweise mit oder ohne Alkohol

serviert. Pro Gang 16

Alle Preise sind in CHF Inklusive der gesetzlichen MwSt. angegeben



A LA CARTE

Wintersalat | Wurzelgemuse | Apfel | Kirbis

‘Agnolotti’| Bergkdse | Rostzwiebel | Kartoffel

Skrei | Bisque | Nori | Fenchel

Rindshohriicken freamt | Babylattich | Croquette

Lachs st | Miso | Blumenkohl | La Ratte

Entenbrust | Mole | Aprikose | Brioche

Fur 2 Personen

Kalbshaxe | Wurzelspinat | Polenta | Sellerie

Alle Preise sind in CHF Inklusive der gesetzlichen MwSt. angegeben

Preis pro Person

15

27

32

59

56

54

69



DESSERTS

Susskartoffel | Baumnuss | Apfel

Quark | Truffel | Banane | Avocado

Sauerrahmglace

Quittensorbet

Apfelsorbet

KASE

‘Zwiebelschnecke® | Tomme Fleurette | Aprikose

Alle Preise sind in CHF Inklusive der gesetzlichen MwSt. angegeben

18

17

16



